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                                      MENU’      

              

Servizio al tavolo, pane e focaccia, coperto, a persona      €  3

  

ANTIPASTI   

Acciughe* marinate           € 15 

Zuppetta di cozze e vongole con crostoni        € 16 

Insalata di mare* tiepida          € 16 

Caciucchetto*           € 16 

Ostriche a piacere                        €  6/cad. 
       

PRIMI 
I nostri sughi rossi sono realizzati esclusivamente con pomodori freschi delle varietà più pregiate San Marzano e Pachino 
   

Spaghetti alle Vongole              € 21 

Spaghetti alla Bottarga e Limone        € 21 

Paccheri al ragù di Polpo*         € 19 

Gnocchetti alla Margherita*         € 19 

Pasta o gnocchetti Pomodoro e Basilico       € 15 

 

SECONDI 

CRUDI 

Tartare di tonno*           € 22 

 

FRITTURE  

Frittura Elbana con Maionese al Rosmarino       € 20 

(calamari*, polpo*, patate, maionese al Rosmarino)   

Frittura di Calamari e Gamberi rosa con Maionese al Basilico    € 21 

(calamari*, gamberi rosa*)      
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BRACE 

Pesce 

Branzinetto aperto braciato all’Elbana con verdurine     € 23 

Polpo* braciato all’Elbana con schiacciatina di patate     € 23 

Pesce selvaggio alla brace              € 9/hg. 

 

Carne 

Hascè di Chianina IGP con patate fritte o verdure (hamburger  gr. 200)    € 21 

 

 

VERDURE FRESCHE E ALLA GRIGLIA 

Patate  al forno           €  6 

Insalatina mista           €  6 

Grigliata Vegana           €  8 

  

DESSERT  

Tiramisù             €  7 

Cantucci con Aleatico           €  7 

Crostatina dello chef alla frutta         €  7 

Cremoso ai 3 cioccolati          €  7 

Tortino al cioccolato           €  7 

 

 

 

 

 

 



 

 

                                   MENU’ PIZZE  
 

Schiaccina Elbana            €  7 

(pizza bianca, olio extra vergine di oliva, rosmarino, sale ) 

La Marinara             € 8 

(pomodoro, aglio, origano, olio extravergine di oliva) 

Margherita             €  9 

(pomodoro, fiordilatte, basilico, olio extravergine di oliva) 

Al cotto             € 10 

( pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto , olio extravergine di oliva) 

Cotto e funghi            € 11 

(pomodoro, fiordilatte, funghi trifolati, prosciutto cotto, olio extravergine di oliva) 

Napoli             € 11 

(pomodoro, fiordilatte, acciughe, capperi, origano, olio extravergine di oliva) 

Tonno e Cipolla            € 11 

(pomodoro, fiordilatte, tonno e cipolla, olio extravergine di oliva) 

La Diavola             € 11 

(pomodoro, fiordilatte, salame piccante, olio extravergine di oliva) 

Bufalina             € 12 

(pomodoro pachino, mozzarella di bufala, olio extravergine di oliva) 

La Capricciosa            € 12 

(pomodoro, fiordilatte, funghi, carciofi, prosciutto cotto, olive, basilico, olio extravergine di oliva) 

Wurstel e Patatine           € 12 

(pomodoro, fiordilatte, wurstel, patatine*, olio extravergine di oliva) 

Vegetariana             € 12 

(pomodoro, fiordilatte, melanzane, zucchine, peperoni, olio extravergine di oliva) 

Primavera            € 13  
( pomodoro pachino, fiordilatte, alici, pesto , basilico e olio extravergine d’oliva) 
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Rustica Bianca           € 13 

(fiordilatte, prosciutto crudo , verdure alla griglia, olio extravergine di oliva) 

Mediterranea                        € 12 

(pomodoro pachino, mozzarella di bufala, rucola, olio extravergine di oliva) 

Pescatora                        € 15 

(pomodoro, frutti di mare*, mozzarella a scelta, olio extravergine di oliva) 
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